" Baclin Cosmetica S.A. de C.V.

Limpiador Desinfectante

INFORMACION GENERAL

El BACTIUM® 044 es un limpiador desinfectante en alta actividad, microbicida sobre bacterias,
hongos, virus y algas.

PROPIEDADES GENERALES

El BACTIUM® 044 contiene una mezcla de tensoactivos no irritantes y un desinfectante de gran
actividad y debido a su  formulacion no se absorbe a través de la piel, ni causa sensibilizacién o
irritacion en la misma.

MODO DE ACCION

EI BACTIUM® 044 es un buen limpiador y su compuesto desinfectante le permite tener accion
contra bacterias GRAM (-) como GRAM (+) al entrar  en contacto con microorganismos
provoca:

* Destruccion de la membrana citoplasmética.
* Impide la fijacion de sustancias necesarias para el
anabolismo.

APLICACIONES

El BACTIUM® 044 se puede utilizar para limpieza y desinfeccion de toda superficie dura, como
pisos, paredes, mesas, equipo de laboratorio, equipo industrial, refrigeradores industriales, etc.

CAMPOS DE APLICACION Y USO:

Desinfeccion de frutas y verduras 200 p.p.m.
Desinfeccion de plantas arométicas 200 p.p.m.
Desinfeccion de equipos, mesones y utillaje 400 p.p.m.
Desinfeccion de cuartos frios y congeladores 800 p.p.m.
Desinfeccion de manos de operarios 400 p.p.m.
Desinfeccidn de paredes, pisos y bafos 400 p.p.m.
Desinfeccion de canastillas 400 p.p.m.

Desinfeccién ambiental
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CARNICOS

Desinfeccion de canales de bovino y cerdo (por aspersion)
Desinfeccion de postas de bovino y cerdo (por aspersion)

Desinfeccion de filetes de pescado y trucha

Desinfeccion de camaron

Aplicacién en los Chiller

Desinfeccion de tripa natural

Desinfeccion de equipo, mesones y utillaje

Desinfeccion y desodorizacién de carros transportadores
Desinfeccion y desodorizacién de sifones (emulsificacion de grasa)

LACTEOS

Desinfeccion de cantinas

Desinfeccion de equipo y tanques de almacenamiento

(con enjuague posterior)

Desinfeccion de envases de vidrio y plastico

Elimina viscosidad y olor a moho en los tanques enfriadores de leche
Desinfeccion y desodorizacién de camiones transportadores

MOLINOS

Acondicionamiento de granos

Desinfeccion de Silos

Desinfeccion de pisos, paredes y areas de produccién (por aspersion)
Desinfeccion de tolvas de descargue (por aspersion)
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OTROS

Previene el crecimiento de algas en las torres de enfriamiento 25-50 p.p.m.
Control de olores de pescado, sangre etc., en los mostradores
refrigerados 1600 p.p.m.
Desinfeccion de material de laboratorio 1600 p.p.m.
Desinfeccion de loza, cubiertos ollas etc. 200 p.p.m.
Desinfeccion y desodorizacién de basuras 800 p.p.m.
Desinfeccion y desodorizacién de bafios 800 p.p.m.
BACTIUM® DIRECTO 1600 p.p.m.
11t BACTIUM® 044 + 1lts. de agua 800 p.p.m.
11t BACTIUM® 044 + 2lts. de agua 400 p.p.m.
11t BACTIUM® 044 + 4 lts. de agua 200 p.p.m.
11t BACTIUM® 044 + 8lts. de agua 100 p.p.m.
11t BACTIUM® 044 + 16 Its. de agua 50 p.p.m.

GARANTIA DEL PRODUCTO:
El fabricante y sus distribuidores solo responden por el contenido neto y la formulacién correcta de este
producto. El almacenaje, transporte, manejo, aplicacion y dosificacién estan fuera de nuestro control.



